
РЕСТОРАННЫЙ 
          ПРОЕКТ  «МИЛЛИОНКА»

ТОГДА СЕЙЧАС

×àñòü êâàðòàëà, íàíåñåííîãî íà ïåðâûé 
ïëàí ãîðîäà â 1867-ì ãîäó ñ ïðèñòàâî÷-
íûì íîìåðîì 18,  â ïîñëåäñòâèè ðàçðå-
çàííûì òðàíññèáèðñêîé ìàãèñòðàëüþ 
íà äâà òðåóãîëüíûõ ó÷àñòêà. Ëàáèðèíò  
çàïóòàííûõ è òàéíûõ ïðîõîäîâ,  ïîäâî-
ðîòåí è òóïèêîâûõ äâîðèêîâ.

Êèòàéñêàÿ ÷àñòü ãîðîäà,  «ÿðêîé ýêçîòè-
êîé ïîðàæàþùàÿ ïðèåçæåãî»,  ïîëó÷èëà 
ñâîå óñòîé÷èâîå íàçâàíèå åùå â íà÷àëå 
20-ãî âåêà áëàãîäàðÿ íåâåðîÿòíîìó 
êîëè÷åñòâó êèòàéöåâ,  ïðîæèâàþùèõ 
â çíàìåíèòîì òðåõýòàæíîì äîìå-êîëîäöå, 
èìåíóåìîì â íàðîäå «ìèëëèîííûì 
äâîðîì».

Ãîðîäñêàÿ ëåãåíäà,  êîòîðîé èíòåðåñóþò-
ñÿ íå òîëüêî æèòåëè,  íî è ãîñòè ãîðîäà. 
Ãåðîé ìíîæåñòâà èñòîðè÷åñêèõ  ñâèäå-
òåëüñòâ è äîêóìåíòîâ,  êîòîðûå ìîãóò  
ïåðåíåñòè ëþáîçíàòåëüíîãî ãîðîæàíèíà 
â àòìîñôåðó áåñêîíå÷íûõ èñòîðèé 
âçàèìîäåéñòâèÿ ïðåäñòàâèòåëåé íåñêîëü-
êèõ  íàöèé íà íåáîëüøîì ó÷àñòêå ìîëî-
äîãî ãîðîäà. ßðêèé èñòîðè÷åñêèé ìîòèâ, 
êîòîðûé äàë íàì äîñòàòî÷íî âäîõíîâåíèÿ 
äëÿ ñîçäàíèÿ óíèêàëüíîãî â ñâîåì ðîäå 
ðåñòîðàííîãî ïðîåêòà.

WHERE TO EAT 2022

ÒÎÏ-5 ëó÷øèõ ðåñòîðàíîâ 
Äàëüíåãî Âîñòîêà 

Íèêèòà Ðóäíèöêèé — ñîìåëüå ãîäà 
íà Äàëüíåì Âîñòîêå 

Àëåêñàíäð Êàçàêåâè÷ — ÒÎÏ-5 
øåô-ïîâàðîâ Äàëüíåãî Âîñòîêà 

ЧТО ТАКОЕ 
МИЛЛИОНКА?

Òî, ÷òî áûëî äëÿ âàñ ïðîñòî ñëîâîì, 
îáðåòåò ñìûñë è ôîðìó, ñòàíåò 
íåèçãëàäèìûì âïå÷àòëåíèåì.

ÏÎÁÅÄÈÒÅËÜ ÏÐÅÌÈÈ  
       «ÏÀËÜÌÎÂÀß ÂÅÒÂÜ 2020»



РОССИЯ И АЗИЯ

Ïîòÿíóâ íà ñåáÿ ïðÿíè÷íóþ ðó÷êó 
ðåñòîðàíà, âàñ âñòðå÷àåò  õîñòåñ 
â îáðàçå ðóññêîé êóï÷èõè. Íàðÿä áûë 
âäîõíîâëåí ðàáîòîé õóäîæíèêà Áîðèñà 
Êóñòîäèåâà. «Êóï÷èõà çà ÷àåì» èçîáðà-
æåíà íà òðàäèöèîííîé êèòàéñêîé 
øèðìå, ÷òî ñðàçó æå îòñûëàåò íàñ 
ê òåìå ñîïðîòèâîïîñòàâëåíèÿ Ðîññèè 
è Àçèè, à ýëåãàíòíîñòè äîáàâëÿåò êîìîä 
ñ ïèîíàìè è êîâåð, ñîòêàííûé 
ïî òåõíîëîãèÿì 19-ãî âåêà, ãäå ìû 
âíîâü âñòðå÷àåì ñëèÿíèå äâóõ êóëüòóð.

Ñ áàëêîíà îòêðûâàåòñÿ âèä íà ïðîâèíöè-
àëüíûé àìïèð,  çà ÷àåïèòèåì âîññåäàåò  
êóï÷èõà. Òåëîì áåëàÿ,  ëèöîì ïðèãîæàÿ. 
Ñûòàÿ æèçíü. Êîò  ðÿäîì ðàçäîáðåâøèé. 
Ñòîë ëîìèòñÿ,  à àðáóç ñîïåðíè÷àåò  
êðóòîñòüþ áîêîâ ñ ñàìîâàðîì. Æåíùèíà 
ïüåò  ÷àé â äîðîãîì ïàð÷îâîì ïëàòüå 
ñ ãëóáîêèì äåêîëüòå. Åå ñàõàðíûå ïëå÷è 
— åùå îäíà ñëàäîñòü íà ýòîì ïðàçäíèêå 
æèçíè. Çà åå ñïèíîé âèäåí äðóãîé áàëêîí,  
ãäå òî÷íî òàê æå êóïå÷åñêàÿ ñåìüÿ 
ðàñïèâàåò  ÷àé.

Наведите камеру, чтобы 
влюбиться в блюдо с первого 
взгляда

— блюда из локальных
       ингредиентов



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Раздел 1

Сельдь с запеченным картофелем 265 г 350

Телячий язык с зерновой горчицей 110 г 430

Брускетта с неркой и авокадо 200 г 650

Строганина из оленя 50/15 г 650

Брускетта с ростбифом 265 г 720

Тар-тар из говядины 
с маринованными лисичками 190 г

780

Брускетта с крабом и авокадо  190 г 720

Щучья икра со сливками  170 г 950

Карпаччо из осьминога  105 г 760

Тар-тар из тунца с авокадо 
в азиатском соусе 170 г

700

Паштет из печени цыпленка 
с бруснично-клубничным кули 190 г

450

Севиче из нерки 
 

135 г 620

Сырная тарелка 210 г 1700
Òåò äå Ìóàí, Ïàðìåçàí, Áðè, Äîð Áëþ, 
ñûð ñ òðþôåëåì

Карпаччо из дальневосточного 
гребешка 85 г

820

*сообщайте об имеющейся пищевой аллергии официанту — мы заботимся 
о вашем здоровье

Ассорти из грибов 600new

Тар-тар из оленины с эспумой 
из лука порея и домашним багетом 220 г

850new

Карпаччо из телятины 
с азиатским соусом 170 г

780

110 гПятиминутка из трепанга 1500

240 г



СОБАКИ ФУ ТРАДИЦИОННЫЕ 
КИТАЙСКИЕ ДВЕРИ

Ñîáàêè Ôó âñåãäà áûëè è îñòàþòñÿ 
ãëàâíûìè çàùèòíèêàìè ðåñòîðàííîãî 
ïðîåêòà. Èõ òàêæå íàçûâàþò Íåáåñíûìè 
ëüâàìè Áóääû èëè ñîáàêî-ëüâàìè. 
Îõðàííèêè ñèìâîëèçèðóþò æåíñêîå 
è ìóæñêîå íà÷àëà, Èíü è ßí,  
îñíîâîïîëàãàþùóþ êîíöåïöèþ 
êèòàéñêîé ôèëîñîôèè. 

Ñîáàêè Ôó ñòàëè ñèìâîëîì áàðà 
CHINOARU, êîòîðûé òàêæå ÿâëÿåòñÿ 
÷àñòüþ ïðîåêòà è ðàñïîëàãàåòñÿ â çäàíèè, 
ïîñòðîåííîì ÿïîíöåì Ñèãèòàðî Òàêóíàãî 
â 1908 ãîäó. Â áàðå âàñ æäåò àòìîñôåðà 
êèòàéñêîé îïèóìîêóðèëüíè, àâòîðñêèå 
è êëàññè÷åñêèå êîêòåéëè, à òàêæå 
ñîêðîâèùíèöà ïðîåêòà – CHINOARU 
ROOM, ñîçäàííàÿ íà îñíîâå ëåãåíäû 
î Çîëîòå Êîë÷àêà.

Âñåãî â ðåñòîðàíå ðàñïîëàãàåòñÿ 8 
êèòàéñêèõ  òðàäèöèîííûõ äâåðåé, 
ñäåëàííûõ âðó÷íóþ. ×èñëî 8 – îäíî 
èç ñ÷àñòëèâûõ,  òàê êàê ïî çâó÷àíèþ 
ïîõîæå íà ñëîâà «áîãàòñòâî» 
è «ïðîöâåòàíèå».



ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ

Раздел 2

Баклажан с томатами конкассе 200 г 480

Рапан с грибами 220 г 550

Картофельный драник 
с неркой слабой соли  250 г 

650

Креветка в соусе васаби  185 г 650

**Трубач с манговым баттером 
и криспи луком 180 г 

870

Мидии дальневосточные 
в винно-чесночном соусе 320 г 

800

*Китайские пельмешки 140 г 450
Öçÿîöçû

*китайские пельмешки подают по праздникам,  
это обязательное блюдо для празднования Нового 
года, которое съедают в момент проводов Старого 
года и встречи Нового.

**трубач — дальневосточный моллюск, который 
считается деликатесом и относится к самым 
вкусным морепродуктам.

Горячая буженина с кнели 
из свекольного мороженого 
и моченой брусникой 175 г 

550new

 
К ВИНУ

Прошутто  за 50 г 700

Татаки из мурманского лосося за 100 г 850new

Артишоки за 50 г 490

Вяленные томаты за 50 г 200

Оливки за 50 г 250

new Сырная лепешка 
с рваной говядиной и сальсой  

550



ПРЯНИЧНЫЕ РУЧКИ

Ïåðâîå êàñàíèå ñ ëåãåíäîé ðåñòîðàíà — 
ñàìîå âàæíîå, ïîýòîìó ãëàâíàÿ äâåðü 
ðåñòîðàíà óêðàøåíà êèòàéñêîé 
òðàäèöèîííîé ïðÿíè÷íîé ðó÷êîé. 
Íà ñàìîé ðó÷êå ðàñïîëîæåíû óçîðû, 
ãäå âðó÷íóþ âûðåçàíû èçîáðàæåíèÿ 
ïòèö è öâåòîâ.

ОПИУМ 

Åùå îäíà âõîäíàÿ äâåðü,  êîòîðàÿ 
âåäåò â CHINOARU BAR ñäåëàíà 
èç íàñòîÿùåé îïèóìíîé òðóáêè. 
Âî ìíîãèõ èñòîðè÷åñêèõ èñòî÷íèêàõ 
ðàññêàçûâàåòñÿ î òîì, êàê â êâàðòàëå 
ïðîöâåòàëè îïèóìîêóðèëüíè, ãäå ìîæíî 
áûëî óáåæàòü îò áåä è ïðîáëåì 
áëàãîäàðÿ îïèóìíîìó äûìó. Ìíîãèå 
òåðÿëè ñåáÿ â ýòèõ ïðèòîíàõ, íî òàêîâû 
áûëè ïðàâèëà «ãîðîäà â ãîðîäå».



ДАРЫ МОРЯ

Раздел 3

*по вашему желанию за дополнительную плату 
мы запечем краба

new

Гребешок живой 1 шт 390

Сашими из Мурманского лосося 850

*Камчатский краб
Ãëóáîêîâîäíûé / Áåðèíãîâî ìîðå

за 1 кг 5500

OYSTER BAR

Устрица Ромаринка 1 шт 200

Заморские устрицы 1 шт 600
Îá àêòóàëüíîì íàëè÷èè ðàññêàæåò 
âàø îôèöèàíò 

за 100 г



«Ìèëëèîíêà – ýòî ãîðîä â ãîðîäå,  ãäå ìîæíî æèòü ãîäàìè,  íå âûáèðàÿñü 
â áîãàòóþ ÷àñòü ãîðîäà. Çäåñü èìååòñÿ âñå íåîáõîäèìîå äëÿ ïðîæèâàíèÿ: 
ìíîãî÷èñëåííûå ëàâêè è ìàãàçèíû,  çàáåãàëîâêè è íåáîëüøèå ðåñòîðàíû,  
ðàçëè÷íûå ìàñòåðñêèå,  ïàðèêìàõåðñêèå,  áàíè,  ïðà÷å÷íûå,  «êàáèíåòû» 
âîñòî÷íîé ìåäèöèíû è îáû÷íûõ âðà÷åé è äàæå ñâîè òåàòðû.

Ñâåæèå ìîðåïðîäóêòû,  ïðîâèçèþ è ðàçëè÷íûé òîâàð,  â òîì ÷èñëå 
è êîíòðàáàíäíûé,  ìîæíî ïðèîáðåñòè íà Ñåìåíîâñêîì áàçàðå,  êîòîðûé 
ñëèâàåòñÿ ñ Ìèëëèîíêîé è ÿâëÿåòñÿ òàêæå óáåæèùåì äëÿ ðàçíûõ áàíäèòîâ. 
Ñåìåíîâñêèé áàçàð äàåò  âîçìîæíîñòü â ñëó÷àå íåîáõîäèìîñòè ñêðûòüñÿ. 
Óëî÷êè ó íàñ íà Ìèëëèîíêå ïóòàííûå è êðèâûå è òàÿò  ìàññó îïàñíîñòåé 
äëÿ ïðèøëîãî ÷åëîâåêà».



САЛАТЫ 

Раздел 4

Салат оливье с куриным 
бедром конфи 220 г

450

Салат из осьминога с теплым 
картофелем 290 г

850

Теплый салат с куриной печенью 
и шампиньонами 220 г

470

520

450

Салат с ростбифом 200 г

590Салат с неркой и авокадо 175 г

1450**Салат «Владивосток» 350 г

Деревенский салат из свежих овощей 200 г

Îðåõîâàÿ çàïðàâêà èëè îëèâêîâîå ìàñëî íà âûáîð

*нежнейшую буррату готовим на своей кухне 
и подаем с вялеными томатами, а также соусом 
песто.

**самый морской салат с крабом, гребешком, 
тигровой креветкой, авокадо, грейпфрутом, 
томатами и цитронной заправкой.

720*Домашняя буррата 300 г



РЫБЫ В КИТАЙСКОЙ 
ТРАДИЦИИ

Íà íåêîòîðûõ ýëåìåíòàõ  äåêîðà ìîæíî 
óâèäåòü çîëîòûõ êèòàéñêèõ  ðûáîê, 
êîòîðûå ÿâëÿþòñÿ ñèìâîëîì áîãàòñòâà, 
ïðîöâåòàíèÿ è ãàðìîíèè,  à òàêæå 
îñâîáîæäåíèÿ îò  âñåõ  îãðàíè÷åíèé. 
Êèòàéñêîå ñëîâî «ðûáà» ñîçâó÷íî 
è ñëîâó «èçîáèëèå»,  ÷òî,  ñ îäíîé ñòîðî-
íû,  ñóëèò  èçîáèëèå ðûáû â ðåêàõ,  
à ñ äðóãîé,  èçîáèëüíîå ïîòîìñòâî ðûá.

Îñîáîå ìåñòî ñðåäè èçîáðàæåíèé ðûá 
çàíèìàåò  êàðï,  òàê êàê ñ÷èòàåòñÿ, 
÷òî æèçíü êàðïà ïðîõîäèò  â ïîñòîÿííîé 
áîðüáå çà ñóùåñòâîâàíèå. Â ïîèñêàõ  åäû 
èëè ìåñòà äëÿ íåðåñòà ýòèì ðûáàì 
ïðèõîäèòñÿ ïðåîäîëåâàòü îãðîìíûå 
ðàññòîÿíèÿ,  áîðÿñü ñ òå÷åíèåì. Öåíèòñÿ 
è äîëãîëåòèå êàðïà. Íå çðÿ êàðïîâ 
íàçûâàþò  êîðîëåì íàä ðûáàìè.



СУПЫ

Раздел 5

Куриный бульон с яйцом пашот 300/50 г 400

Крем-суп тыквенный с креветкой 300 г 570

Борщ с белыми грибами, 
бородинским хлебом и салом 300/35 г

490

650Суп Биск с морепродуктами 280 г

600Томатно-чечевичный суп
 с морепродуктами 430 г

550Уха с дымком 450 г

750Сырный суп с крабом 
и картофельным гратеном 335 г

new



ЖИТЕЛИ КВАРТАЛА

Íà ñìåíÿþùèõñÿ ôîòîãðàôèÿõ âû 
âèäèòå ôîòîãðàôèè ðåàëüíûõ æèòåëåé 
êâàðòàëà,  êîòîðûå áûëè âçÿòû 
èç àðõèâîâ ìóçååâ,  ÷òîáû ãîñòè ìîãëè 
ñîñòàâèòü â ãîëîâå îáðàç ëþäåé,  
ïðîæèâàâøèõ â çàãàäî÷íûõ äâîðàõ  
è ëàáèðèíòàõ  Ìèëëèîíêè.

«Äâåðè òåìíûõ êîðèäîðîâ,  ñîáèðàþùèå 
â ãóñòóþ ãðîçäü ìíîãî÷èñëåííûå 
êðîõîòíûå êèòàéñêèå êâàðòèðêè,  
ïîìèìî âíóòðåííèõ ïëîùàäîê è ëåñòíèö 
âûõîäèëè íà ãàëåðåè. Òàêàÿ ïëàíèðîâêà 
ïîçâîëÿëà æèëüöàì áûòü âñåãäà íà÷åêó: 
äâîð ïðåêðàñíî ïðîñìàòðèâàëñÿ 
è î ëþáîì èçìåíåíèè îáñòàíîâêè 
íåìåäëåííî ñòàíîâèëîñü èçâåñòíî âñåì 
æèëüöàì. Ïîêà íåçâàíûé ãîñòü 
ïîäíèìàëñÿ ïî âûñîêèì ëåñòíèöàì 
è ïëóòàë ïî òåìíûì çàêîóëêàì,  õîçÿåâà 
óñïåâàëè îñíîâàòåëüíî ïîäãîòîâèòüñÿ 
ê âñòðå÷å...»



ГОТОВИМ 
НА ГРИЛЕ 

Раздел 6

365 гФиле куриного бедра гриль 680

Свиная шея гриль  365 г 750

Стейк Рибай за 100 г 1200

570Стейк из палтуса за 100 г 

ГАРНИРЫ

250Киноа со шпинатом 150 г

320Брокколи с кунжутом и миндалем 170 г 

350Овощи гриль 230 г 

Хлебная корзинка 130 г 250
Ïîäàåì ñî ñëèâî÷íûì ìàñëîì è êîï÷åíîé ñîëüþ

Картофель фри 150 г 400
Ñ òðþôåëüíûì ìàñëîì è ôèðìåííûì ñîóñîì

400Черный рис со шпинатом и томатами  150 г 

850Стейк из мурманского лосося за 100 г 



«Âñåì èçâåñòíî âëèÿíèå êàáàêîâ íà ðóññêèé ëþä âîîáùå,  íî åùå õóæå êàáàêîâ 
âëèÿþò íà èíîðîä÷åñêîå íàñåëåíèå èãîðíûå äîìà è çàâåäåíèÿ äëÿ êóðåíèÿ 
îïèóìà. Òåõ è äðóãèõ â ãîðîäå îêîëî 40, ÷àñòü èç íèõ ñîäåðæèòñÿ òàéíî, – 
ïèñàë ñîâðåìåííèê. – Ïîäõîäÿ ê òàêèì çàâåäåíèÿì, âû  óæå ÷óâñòâóåòå 
èõ ñïåöèôè÷åñêóþ àòìîñôåðó. Êðóãîì ôàíçû, èëè ïîäîáèå íàøåãî äîìèêà, 
ãäå ïîìåùàþòñÿ ýòè ïðèòîíû.

Âîéäåì ñíà÷àëà â èãîðíûé äîì, â êîìíàòêå, âåñüìà íèçêîé, ãðÿçíîé 
è íàïîëíåííîé êèòàéöàìè – ïîëóìðàê. Ìàëåíüêèå òóñêëûå ñòåêëà îêîí î÷åíü 
ìàëî ïðîïóñêàþò ñâåò. Èãðàþùèõ íåñêîëüêî ïàð. Îäíè ñèäÿò çà ñòîëèêàìè, 
äðóãèå – íà ëàâêàõ. Êðóãîì òåõ è äðóãèõ çðèòåëè, òîæå êèòàéöû. Èãðàþùèì 
âðåìÿ îò âðåìåíè îáíîñÿò ñóëè (êèòàéñêàÿ âîäêà) â ìàëåíüêèõ ÷àøå÷êàõ 
(íåìíîãî áîëüøå íàïåðñòêà)».

Узнать о нас больше 
и заказать любимое блюдо 
с доставкой на дом

Упомянуть нас в истории 
и узнать о предстоящих 
событиях 



ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА  

Раздел 7

Пельмени таежные со сметаной 290 г 450

Котлеты из цыпленка 
с картофельным пюре  220 г

450

Домашняя паста с цыпленком 
и беконом в сливочном соусе 240 г

570

Бефстроганов из оленины 
с картофельным пюре 240 г

950

Телячьи щечки су-вид с булгуром 
и грибами 300 г

890

**Рубленый бифштекс из оленя 
с трюфельным соусом на подушке 
из картофельного пюре 260 г

850

Томленая голяшка барашка 
с ягодным конфи 300 г

1350

Ïîäàåì ñ ïþðå èç íóòà

Стриплойн 590 г 2300
Ñ ïåðå÷íûì ñîóñîì, êàðòîôåëåì ôðè, òðþôåëåì è ïàðìåçàíîì

Мясо  и  птица

*говядина Prime Beef, крафтовая булочка и два 
соуса от шеф-повара, рекомендуем прожарку 
medium.

**рекомендуем прожарку medium.

Орзо с говяжьим языком 
и эспумой пармезан 240 г

850

Ребра говяжьи томленные 
Angus с соусом порто çà 100 ã

850

new

new

*Фирменный бургер Миллионка 420 г 850
Ãîâÿäèíà Prime Beef, êðàôòîâàÿ áóëî÷êà è äâà ñîóñà 
îò øåô-ïîâàðà

Филе миньон из оленя 350 г 1700
Ïîäàåì ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå ñ ïàðìåçàíîì, 
áåëûìè ãðèáàìè â ñëèâî÷íîì ñîóñå

new



САМОВАРЫ

Â íàøåì ðåñòîðàíå ñàìîâàðû ìîæíî 
âñòðåòèòü íå òîëüêî â âèäå ýëåìåíòîâ 
äåêîðà — â íèõ  áàðìåíû çàâàðèâàþò  
äëÿ âàñ ÷àé,  ÷òîáû áåñåäà ïðîòåêàëà 
óþòíî è ñ êîìôîðòîì. Îñîáàÿ ãîðäîñòü 
ðåñòîðàíà — òóëüñêèå ìåäàëüíûå ñàìî-
âàðû,  êîòîðûå ïîáåæäàëè íà âûñòàâêàõ  
è çàáèðàëè öåííûå íàãðàäû.

Â äðåâíèå âðåìåíà, áûâàëî,  ãîñòü 
íà ïîðîã,  à õîçÿéêà çà ñàìîâàð – 
«Ãîñòþ – ÷àé,  ñàõàð è ðàäîñòü!» ×àé 
â Ðîññèè â ïðîøëûå âåêà ïèëè ëèøü 
â îñîáûõ ñëó÷àÿõ,  ïîýòîìó âîçíèêëî 
âûðàæåíèå «×àéêîì ïîáàëîâàòüñÿ». 
Õîòÿ,  ÷àé äîëãîå âðåìÿ áûë äîðîãèì 
óäîâîëüñòâèåì äîñòóïíûì òîëüêî çàæè-
òî÷íûì ëþäÿì,  ìíîãèå áåäíÿêè äàæå 
íå çíàëè,  êàê çàâàðèâàòü ÷àé. Òîëüêî 
â íà÷àëå ÕVIII  âåêà ÷àé ïðî÷íî âîøåë 
â ðóññêèé áûò  è ñòàë íàöèîíàëüíûì 
íàïèòêîì,  à â XIX âåêå óæå ñòàë 
äîñòóïíûì àáñîëþòíî âñåì.



ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА  

Раздел 7

Пельмени с лососем и палтусом 180 г 450

Котлеты из щуки с пюре 
зеленого горошка 250 г

650

Камбала, запеченная на углях 
в азиатском соусе 340 г

700

Равиоли с крабом и сливочным биском 250 г 850

Ризотто с локальными морепродуктами 300 г 850

Спагетти с креветкой и томатами  300 г 790

Нерка на гриле с киноа и шпинатом  350 г 850

Скоблянка из кукумарии 
с олениной   400 г

850

Палтус терияки    240 г 960

Палтус в кисло-сладком соусе 
с ананасами 400 г

1150

Рыба  и  море
пр

од
ук т

ы

Дим-самы с креветкой 190 г 650
Ñîóñ íà âûáîð: òàéñêèé / áèñê

new

new Лосось скандинавской прожарки 
с гратеном из картофеля 
и сливочным шпинатом 200 г

1200

Гребешок, обжаренный с фуа-гра 
и топинамбуром 200 г

1800



БОГИНЯ МИЛОСЕРДИЯ 
И СОСТРАДАНИЯ

«Åå îáèòàëèùå — ãîðà Òÿí Øàíü,
Îíà æèâåò â Þæíîì îêåàíå.
Îíà ñïàñàåò âñåõ ñòðàæäóùèõ, 
êîãäà èõ êðèêè äîíîñÿòñÿ äî Íåå.
Îíà íèêîãäà íå îñòàâëÿåò áåç îòâåòà 
òåõ, êòî ìîëèòñÿ Åé,
Âå÷íî áîæåñòâåííàÿ è óäèâèòåëüíàÿ».

Èìÿ Ãóàíü Èíü îçíà÷àåò  «òà,  êòî 
ñëûøèò  âñå ñòðàäàíèÿ â ìèðå».

Оставить несколько слов 
о том, как прошел ваш отдых 
на сервисах Яндекс и 2ГИС



ДЕСЕРТЫ  

Раздел 8

Мороженое 50 г 200
Íà âûáîð: ïëîìáèð èëè øîêîëàä

Чизкейк из жареного белого шоколада 170 г 450
Ñ íà÷èíêîé èç ìàëèíû è þäçó

Меренговый рулет 120 г 650
Ñ ôèñòàøêàìè è ñâåæèìè ÿãîäàìè 

*Муссовый десерт Юдзу 90 г 450

Сметанник  140 г 450

**Золото Колчака  90 г 690

Блинный торт с манго 
   

160 г 450

Медовик с сорбетом и манго    140 г 450

*в основе десерта азиатский цитрус — юдзу, 
цукаты из цедры, лимона, мандарина и мяты, 
взбитый ганаш на основе сливок и белого шоколада, 
подаем на подушке из имбирного крамбла.

**десерт в виде золотого слитка с сусальным 
золотом, основанный на легенде о золоте Колчака, 
которое осталось в стенах Миллионки.

Данная брошюра является рекламным материалом: контрольное меню 
находится на доске потребителя и может быть предъявлено 
по первому требованию




