
РЕСТОРАННЫЙ 
          ПРОЕКТ  «МИЛЛИОНКА»

ТОГДА СЕЙЧАС

×àñòü êâàðòàëà,  íàíåñåííîãî íà ïåðâûé 
ïëàí ãîðîäà â 1867-ì ãîäó ñ ïðèñòàâî÷-
íûì íîìåðîì 18,  âïîñëåäñòâèè ðàçðå -
çàííûì Òðàíññèáèðñêîé ìàãèñòðàëüþ 
íà äâà òðåóãîëüíûõ ó÷àñòêà. Ëàáèðèíò  
çàïóòàííûõ è òàéíûõ ïðîõîäîâ,  ïîäâî-
ðîòåí è òóïèêîâûõ äâîðèêîâ.

Êèòàéñêàÿ ÷àñòü ãîðîäà,  «ÿðêîé ýêçîòè-
êîé ïîðàæàþùàÿ ïðèåçæåãî»,  ïîëó÷èëà 
ñâîå óñòîé÷èâîå íàçâàíèå åùå â íà÷àëå 
20-ãî âåêà áëàãîäàðÿ íåâåðîÿòíîìó 
êîëè÷åñòâó êèòàéöåâ,  ïðîæèâàþùèõ 
â çíàìåíèòîì òðåõýòàæíîì äîìå-êîëîäöå, 
èìåíóåìîì â íàðîäå «ìèëëèîííûì 
äâîðîì».

Ãîðîäñêàÿ ëåãåíäà,  êîòîðîé èíòåðåñóþò-
ñÿ íå òîëüêî æèòåëè,  íî è ãîñòè ãîðîäà. 
Ãåðîé ìíîæåñòâà èñòîðè÷åñêèõ  ñâèäå-
òåëüñòâ è äîêóìåíòîâ,  êîòîðûå ìîãóò  
ïåðåíåñòè ëþáîçíàòåëüíîãî ãîðîæàíèíà 
â àòìîñôåðó áåñêîíå÷íûõ èñòîðèé 
âçàèìîäåéñòâèÿ ïðåäñòàâèòåëåé íåñêîëü-
êèõ  íàöèé íà íåáîëüøîì ó÷àñòêå ìîëî-
äîãî ãîðîäà. ßðêèé èñòîðè÷åñêèé ìîòèâ, 
êîòîðûé äàë íàì äîñòàòî÷íî âäîõíîâåíèÿ 
äëÿ ñîçäàíèÿ óíèêàëüíîãî â ñâîåì ðîäå 
ðåñòîðàííîãî ïðîåêòà.

ЛУЧШИЙ РЕСТОРАН 
ДАЛЬНЕГО ВОСТОКА

НИКИТА РУДНИЦКИЙ

ИСТОРИЯ ПРИЗНАНИЯ

ÏÎÁÅÄÈÒÅËÜ ÏÐÅÌÈÈ  
       «ÏÀËÜÌÎÂÀß ÂÅÒÂÜ 2020»

WHERETOEAT ÄÀËÜÍÈÉ ÂÎÑÒÎÊ 2026

Ëó÷øèé ñîìåëüå Äàëüíåãî Âîñòîêà — 2022, 2023. 
Ëàóðåàò WHERETOEAT Russia — 2023, 2024.

2022–2024 — ÒÎÏ-10 ëó÷øèõ 
ðåñòîðàíîâ Äàëüíåãî Âîñòîêà

2025 — 3-å ìåñòî ñðåäè 
ðåñòîðàíîâ Äàëüíåãî Âîñòîêà



РОССИЯ И АЗИЯ

Ïîòÿíóâ íà ñåáÿ ïðÿíè÷íóþ ðó÷êó 
ðåñòîðàíà, âû âèäèòå âñòðå÷àþùóþ 
âàñ õîñòåñ â îáðàçå ðóññêîé êóï÷èõè.
Íàðÿä áûë âäîõíîâëåí ðàáîòîé õóäîæíèêà
Áîðèñà Êóñòîäèåâà. «Êóï÷èõà çà ÷àåì»
èçîáðàæåíà íà òðàäèöèîííîé êèòàéñêîé 
øèðìå, ÷òî ñðàçó æå îòñûëàåò íàñ 
ê òåìå ñîïðîòèâîïîñòàâëåíèÿ Ðîññèè 
è Àçèè, à ýëåãàíòíîñòè äîáàâëÿåò êîìîä 
ñ ïèîíàìè è êîâåð, ñîòêàííûé 
ïî òåõíîëîãèÿì 19-ãî âåêà, ãäå ìû 
âíîâü âñòðå÷àåì ñëèÿíèå äâóõ êóëüòóð.

Ñ áàëêîíà îòêðûâàåòñÿ âèä íà ïðîâèíöè-
àëüíûé àìïèð,  çà ÷àåïèòèåì âîññåäàåò  
êóï÷èõà. Òåëîì áåëàÿ,  ëèöîì ïðèãîæàÿ. 
Ñûòàÿ æèçíü. Êîò  ðÿäîì ðàçäîáðåâøèé. 
Ñòîë ëîìèòñÿ,  à àðáóç ñîïåðíè÷àåò  
êðóòîñòüþ áîêîâ ñ ñàìîâàðîì. Æåíùèíà 
ïüåò  ÷àé â äîðîãîì ïàð÷îâîì ïëàòüå 
ñ ãëóáîêèì äåêîëüòå. Åå ñàõàðíûå ïëå÷è 
— åùå îäíà ñëàäîñòü íà ýòîì ïðàçäíèêå 
æèçíè. Çà åå ñïèíîé âèäåí äðóãîé áàëêîí,  
ãäå òî÷íî òàê æå êóïå÷åñêàÿ ñåìüÿ 
ðàñïèâàåò  ÷àé.

Íàâåäèòå êàìåðó, ÷òîáû 
âëþáèòüñÿ â áëþäî ñ ïåðâîãî 
âçãëÿäà

— áëþäà èç ëîêàëüíûõ
     èíãðåäèåíòîâ



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Ðàçäåë 1

Ñòðîãàíèíà èç îëåíÿ 90/15 ã 1 270

Òàðòàð èç ãîâÿäèíû 
ñ ïàðìåçàíîì è õëåáîì íà ãðèëå 220 ã

890

Ïàøòåò èç ïå÷åíè öûïëåíêà 
ñ ìîñòàðäîé èç ãðóøè è áðóñíèêè 

Ñûðíàÿ òàðåëêà 170 ã

 

1 900

 

*ñîîáùàéòå îá èìåþùåéñÿ ïèùåâîé àëëåðãèè îôèöèàíòó — ìû çàáîòèìñÿ 
î âàøåì çäîðîâüå

Áðóñêåòòà ñ íåðêîé è àâîêàäî 
íà äîìàøíåé ôîêà÷÷å 190 ã

Òàðòàð èç òóíöà ñ òîìàòàìè 
è ìàíäàðèíîâûì ïîíçó 160 ã

700

Ïÿòèìèíóòêà èç òðåïàíãà 110 ã 1 600

Áðóñêåòòà ñ ðîñòáèôîì è ïå÷åíûìè 
îâîùàìè íà äîìàøíåé ôîêà÷÷å 240 ã

   

  

890

Áðóñêåòòà ñ êðàáîì, êðåâåòêîé 
è àâîêàäî íà äîìàøíåé ôîêà÷÷å 220 ã 

Êàðïà÷÷î èç äàëüíåâîñòî÷íîãî îñüìèíîãà 105 ã

   

1 500

Ùó÷üÿ èêðà ñî ñëèâêàìè 170 ã

  
 

1 700

Ôèëå ãëóáîêîâîäíîãî êëûêà÷à 
â ñîóñå þäçó-ìàíäàðèí

Íåðêà ñëàáîé ñîëè 115 ã 920

980

Ñåëüäü ñ çàïå÷åííûì êàðòîôåëåì 240 ã 490

Çàïå÷åííûå ïåðöû ñ ñûðíûì êðåìîì 
è èìáèðíî-óñòðè÷íûì ñîóñîì 160 ã

470

130 ã

160 ã

550

820

930



СОБАКИ ФУ ТРАДИЦИОННЫЕ 
КИТАЙСКИЕ ДВЕРИ

Ñîáàêè Ôó âñåãäà áûëè è îñòàþòñÿ 
ãëàâíûìè çàùèòíèêàìè ðåñòîðàííîãî 
ïðîåêòà. Èõ òàêæå íàçûâàþò Íåáåñíûìè 
ëüâàìè Áóääû èëè ñîáàêî-ëüâàìè. 
Îõðàííèêè ñèìâîëèçèðóþò æåíñêîå 
è ìóæñêîå íà÷àëà, Èíü è ßí,  
îñíîâîïîëàãàþùóþ êîíöåïöèþ 
êèòàéñêîé ôèëîñîôèè. 

Ñîáàêè Ôó ñòàëè ñèìâîëîì áàðà 
CHINOARU, êîòîðûé òàêæå ÿâëÿåòñÿ 
÷àñòüþ ïðîåêòà è ðàñïîëàãàåòñÿ â çäàíèè, 
ïîñòðîåííîì ÿïîíöåì Ñèãèòàðî Òàêóíàãî 
â 1908 ãîäó. Â áàðå âàñ æäåò àòìîñôåðà 
êèòàéñêîé îïèóìîêóðèëüíè, àâòîðñêèå 
è êëàññè÷åñêèå êîêòåéëè, à òàêæå 
ñîêðîâèùíèöà ïðîåêòà – CHINOARU 
ROOM, ñîçäàííàÿ íà îñíîâå ëåãåíäû 
î Çîëîòå Êîë÷àêà.

Âñåãî â ðåñòîðàíå ðàñïîëàãàåòñÿ 8 
êèòàéñêèõ òðàäèöèîííûõ äâåðåé, 
ñäåëàííûõ âðó÷íóþ. ×èñëî 8 – îäíî 
èç ñ÷àñòëèâûõ,  òàê êàê ïî çâó÷àíèþ 
ïîõîæå íà ñëîâà «áîãàòñòâî» 
è «ïðîöâåòàíèå».



ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ

Ðàçäåë 2

Áàêëàæàí ñ òîìàòàìè êîíêàññå 185 ã 520

  

Êðåâåòêà â ñîóñå âàñàáè 185 ã 710

  

*Êèòàéñêèå ïåëüìåøêè 140 ã 490
Öçÿîöçû

*êèòàéñêèå ïåëüìåøêè ïîäàþò ïî ïðàçäíèêàì,  
ýòî îáÿçàòåëüíîå áëþäî äëÿ ïðàçäíîâàíèÿ Íîâîãî 
ãîäà, êîòîðîå ñúåäàþò â ìîìåíò ïðîâîäîâ Ñòàðî-
ãî ãîäà è âñòðå÷è Íîâîãî.

**òðóáà÷ — äàëüíåâîñòî÷íûé ìîëëþñê, êîòîðûé 
ñ÷èòàåòñÿ äåëèêàòåñîì è îòíîñèòñÿ ê ñàìûì 
âêóñíûì ìîðåïðîäóêòàì.

  

  **Äàëüíåâîñòî÷íûé òðóáà÷, áåëûå ãðèáû, 
ãðèáû øèèòàêå ñ ñîóñîì àøå
è õðóñòÿùèì íîðè 200 ã

 

1 800

Óëèòêè ýñêàðãî ïî-áóðãóíäñêè 6 øò / 12 øò 950 / 1 800



ПРЯНИЧНЫЕ РУЧКИ

Ïåðâîå êàñàíèå ñ ëåãåíäîé ðåñòîðàíà — 
ñàìîå âàæíîå, ïîýòîìó ãëàâíàÿ äâåðü 
ðåñòîðàíà óêðàøåíà êèòàéñêîé 
òðàäèöèîííîé ïðÿíè÷íîé ðó÷êîé. 
Íà ñàìîé ðó÷êå ðàñïîëîæåíû óçîðû, 
ãäå âðó÷íóþ âûðåçàíû èçîáðàæåíèÿ 
ïòèö è öâåòîâ.

ОПИУМ 

Åùå îäíà âõîäíàÿ äâåðü,  êîòîðàÿ 
âåäåò â CHINOARU BAR ñäåëàíà 
èç íàñòîÿùåé îïèóìíîé òðóáêè. 
Âî ìíîãèõ èñòîðè÷åñêèõ èñòî÷íèêàõ 
ðàññêàçûâàåòñÿ î òîì, êàê â êâàðòàëå 
ïðîöâåòàëè îïèóìîêóðèëüíè, ãäå ìîæíî 
áûëî óáåæàòü îò áåä è ïðîáëåì 
áëàãîäàðÿ îïèóìíîìó äûìó. Ìíîãèå 
òåðÿëè ñåáÿ â ýòèõ ïðèòîíàõ, íî òàêîâû 
áûëè ïðàâèëà «ãîðîäà â ãîðîäå».



ДАРЫ МОРЯ

Ðàçäåë 3

*ïî âàøåìó æåëàíèþ çà äîïîëíèòåëüíóþ ïëàòó 
ìû çàïå÷åì êðàáà

Ãðåáåøîê æèâîé 1 øò.

*Êàì÷àòñêèé êðàá çà 1 êã

Ãëóáîêîâîäíûé / Áåðèíãîâî ìîðå

OYSTER BAR

Çàìîðñêèå óñòðèöû 1 øò 700
Îá àêòóàëüíîì íàëè÷èè ðàññêàæåò 
âàø îôèöèàíò 

Óñòðèöà Ðîìàðèíêà 1 øò 250

Ñàøèìè èç Ìóðìàíñêîãî ëîñîñÿ çà 50 ã 750

Óñòðèöà ñåçîííàÿ ëîêàëüíàÿ 1 øò 550

460

6 850



«Ìèëëèîíêà – ýòî ãîðîä â ãîðîäå,  ãäå ìîæíî æèòü ãîäàìè,  íå âûáèðàÿñü 
â áîãàòóþ ÷àñòü ãîðîäà. Çäåñü èìååòñÿ âñå íåîáõîäèìîå äëÿ ïðîæèâàíèÿ: 
ìíîãî÷èñëåííûå ëàâêè è ìàãàçèíû,  çàáåãàëîâêè è íåáîëüøèå ðåñòîðàíû,  
ðàçëè÷íûå ìàñòåðñêèå,  ïàðèêìàõåðñêèå,  áàíè,  ïðà÷å÷íûå,  «êàáèíåòû» 
âîñòî÷íîé ìåäèöèíû è îáû÷íûõ âðà÷åé è äàæå ñâîè òåàòðû.

Ñâåæèå ìîðåïðîäóêòû,  ïðîâèçèþ è ðàçëè÷íûé òîâàð,  â òîì ÷èñëå 
è êîíòðàáàíäíûé,  ìîæíî ïðèîáðåñòè íà Ñåìåíîâñêîì áàçàðå,  êîòîðûé 
ñëèâàåòñÿ ñ Ìèëëèîíêîé è ÿâëÿåòñÿ òàêæå óáåæèùåì äëÿ ðàçíûõ áàíäèòîâ. 
Ñåìåíîâñêèé áàçàð äàåò  âîçìîæíîñòü â ñëó÷àå íåîáõîäèìîñòè ñêðûòüñÿ. 
Óëî÷êè ó íàñ íà Ìèëëèîíêå ïóòàííûå è êðèâûå è òàÿò  ìàññó îïàñíîñòåé 
äëÿ ïðèøëîãî ÷åëîâåêà».



Ñàëàò èç çàïå÷åííîé ñâåêëû ñ òåëÿ÷üèìè 
ùå÷êàìè è êðåìîì èç éîãóðòà 160 ã

САЛАТЫ 

Ðàçäåë 4

Ñàëàò îëèâüå ñ êóðèíûì 
áåäðîì êîíôè 220 ã 

510

Ñàëàò èç îâîùåé è çåëåíè 
ñ öûïëåíêîì 210 ã

1 500*Ñàëàò «Âëàäèâîñòîê» 350 ã

1 100Ñàëàò èç ìîðñêîé êàïóñòû 
ñ êðàáîì è òîìàòàìè 220 ã

490Äåðåâåíñêèé ñàëàò èç ñâåæèõ îâîùåé 200 ã

Îðåõîâàÿ çàïðàâêà èëè îëèâêîâîå ìàñëî íà âûáîð

*ñàìûé ìîðñêîé ñàëàò ñ êðàáîì, ãðåáåøêîì, 
òèãðîâîé êðåâåòêîé, àâîêàäî, ãðåéïôðóòîì, 
òîìàòàìè è öèòðóñîâîé çàïðàâêîé.

970Ñàëàò ñ êîï÷åíîé íåðêîé, 
ìîöàðåëëîé, àéîëè, þäçó 180 ã

1 050Çåëåíûé ñàëàò ñ ðîñòáèôîì 170 ã

Ñàëàò èç ìðàìîðíîé ãîâÿäèíû 
ñ òîìàòàìè è êèíçîé 245 ã

870

690

890





680Óõà äàëüíåâîñòî÷íàÿ 350 ã

СУПЫ

Ðàçäåë 5

Êóðèíûé áóëüîí 
ñ äîìàøíåé ëàïøîé è ÿéöîì 370 ã  

470

Áîðù ñ áåëûìè ãðèáàìè, 
áîðîäèíñêèì õëåáîì è ñàëîì 300/35 ã

690

1 150Ñûðíûé ñóï ñ êðàáîì 
è êàðòîôåëüíûì ãðàòåíîì 350 ã

850Ñáîðíàÿ ñîëÿíêà 300 ã

Êðåì-ñóï òûêâåííûé ñ êðåâåòêîé 300 ã 620 

new





Êàðòîôåëü ôðè 150 ã 490
Ñ òðþôåëüíûì ìàñëîì è ôèðìåííûì ñîóñîì

Ñòåéê Ðèáàé çà 100 ã 1 350

ГОТОВИМ 
НА ГРИЛЕ 

Ðàçäåë 6

Ôèëå êóðèíîãî áåäðà ãðèëü 365 ã 750

Ñâèíàÿ øåÿ ãðèëü 365 ã  780

Îñüìèíîã çà 100 ã

  

1 650

820Ñòåéê èç ïàëòóñà çà 100 ã  

ГАРНИРЫ

470Îâîùè ãðèëü 230 ã  

Êîðçèíêà ñ ðåìåñëåííûì õëåáîì 230 ã 350
Ïîäàåì ñî ñëèâî÷íûì ìàñëîì è êîï÷åíîé ñîëüþ 

  

1 400Ñòåéê èç Ìóðìàíñêîãî ëîñîñÿ çà 100 ã

     

450Áðîêêîëè ãðèëü 160 ã

  

520Áàòàò ôðè ñ ïàðìåçàíîì 140 ã  

 

  



«Âñåì èçâåñòíî âëèÿíèå êàáàêîâ íà ðóññêèé ëþä âîîáùå,  íî åùå õóæå êàáàêîâ 
âëèÿþò íà èíîðîä÷åñêîå íàñåëåíèå èãîðíûå äîìà è çàâåäåíèÿ äëÿ êóðåíèÿ 
îïèóìà. Òåõ è äðóãèõ â ãîðîäå îêîëî 40, ÷àñòü èç íèõ ñîäåðæèòñÿ òàéíî, – 
ïèñàë ñîâðåìåííèê. – Ïîäõîäÿ ê òàêèì çàâåäåíèÿì, âû  óæå ÷óâñòâóåòå 
èõ ñïåöèôè÷åñêóþ àòìîñôåðó. Êðóãîì ôàíçû, èëè ïîäîáèå íàøåãî äîìèêà, 
ãäå ïîìåùàþòñÿ ýòè ïðèòîíû.

Âîéäåì ñíà÷àëà â èãîðíûé äîì, â êîìíàòêå, âåñüìà íèçêîé, ãðÿçíîé 
è íàïîëíåííîé êèòàéöàìè – ïîëóìðàê. Ìàëåíüêèå òóñêëûå ñòåêëà îêîí î÷åíü 
ìàëî ïðîïóñêàþò ñâåò. Èãðàþùèõ íåñêîëüêî ïàð. Îäíè ñèäÿò çà ñòîëèêàìè, 
äðóãèå – íà ëàâêàõ. Êðóãîì òåõ è äðóãèõ çðèòåëè, òîæå êèòàéöû. Èãðàþùèì 
âðåìÿ îò âðåìåíè îáíîñÿò ñóëè (êèòàéñêàÿ âîäêà) â ìàëåíüêèõ ÷àøå÷êàõ 
(íåìíîãî áîëüøå íàïåðñòêà)».

Óçíàòü î íàñ áîëüøå 
è çàêàçàòü ëþáèìîå áëþäî 
ñ äîñòàâêîé íà äîì

Óïîìÿíóòü íàñ â èñòîðèè 
è óçíàòü î ïðåäñòîÿùèõ 
ñîáûòèÿõ 



Òåëÿ÷üè ùå÷êè ñó-âèä ñ áóëãóðîì 
è ãðèáàìè 280 ã

1 350

ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА  
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Ïåëüìåíè òàåæíûå ñî ñìåòàíîé 290 ã 550

Êîòëåòû èç öûïëåíêà 
ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 220 ã  

630

Äîìàøíÿÿ ïàñòà ñ öûïëåíêîì 
â ñëèâî÷íîì ñîóñå 240 ã

650

Áåôñòðîãàíîâ èç îëåíèíû 
ñ êàðòîôåëüíûì ïþðå 280 ã

1 100

**Ðóáëåíûé áèôøòåêñ èç îëåíÿ 
ñ òðþôåëüíûì ñîóñîì íà ïîäóøêå 
èç êàðòîôåëüíîãî ïþðå 380 ã

1 100

Ìðàìîðíûé ñòåéê áëåéä ñ êðåìîì 
èç áàêëàæàíà è ñîóñîì õàëàïåíüî 240 ã

1 750

Ñòðèïëîéí 390 ã  2 950
Ñ ïåðå÷íûì ñîóñîì, êàðòîôåëåì ôðè, òðþôåëåì è ïàðìåçàíîì

Мясо и птица

*êðàôòîâàÿ áóëî÷êà è äâà ñîóñà îò øåô-ïîâàðà, 
ðåêîìåíäóåì ïðîæàðêó medium.
**ðåêîìåíäóåì ïðîæàðêó medium.

 

 

Ôèëå óòêè ñ áàòàòîì è ãëàçóðüþ õóàñèí 260 ã 1 150

  

*Ôèðìåííûé áóðãåð Ìèëëèîíêà 370 ã 950
Ãîâÿäèíà Prime Beef

Ñâèíûå ðåáðûøêè òîìëåíûå 
ñ ñîóñîì áàðáåêþ  550 ã

 2 200

Ïîæàðñêèå êîòëåòû ñ ãðèáíûì ñîóñîì 210 ã

 

850

Êåáàáû èç öûïëåíêà ñ ðàòàòóåì èç öóêèíè 
è ñîóñîì èç øèèòàêè 290 ã

720

Òåôòåëüêè èç îëåíèíû 
ñ ñûðíî-êàðòîôåëüíûì ôîíäþ 250 ã

690

Òóøåíîå ãîâÿæüå ðåáðî ñ êàðòîôåëüíûì 
ïþðå ñ ñîóñîì áîðäîëåç 210 ã

1 450





Ñêîáëÿíêà èç êóêóìàðèè 
ñ îëåíèíîé 400 ã

1 350

Ëîñîñü ñêàíäèíàâñêîé ïðîæàðêè 
ñ ãðàòåíîì èç êàðòîôåëÿ 
è ñëèâî÷íûì øïèíàòîì 200 ã

1 350

Æàðåíûå ãðåáåøêè 
ñî ñòåéêîì èç öóêèíè 250 ã

1 380

Óãîëüíàÿ ðûáà ñ æàðåíûìè òîìàòàìè 
è ìîëîäûì øïèíàòîì 270 ã

1 150

ГОРЯЧИЕ 
БЛЮДА  
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Ïåëüìåíè ñ ëîñîñåì è ïàëòóñîì 180 ã 550

Êîòëåòû èç ùóêè ñî øïèíàòîì 
è çåëåíîé ôàñîëüþ 220 ã

690

Êàìáàëà, çàïå÷åííàÿ íà óãëÿõ 
â àçèàòñêîì ñîóñå 330 ã

750

Ðàâèîëè ñ êðàáîì è ñëèâî÷íûì áèñêîì 160 ã 850

Íåðêà ñ ìèíè êàðòîôåëåì 
è òîìàòíûì áåðáëàíîì 280 ã

1 400

Рыба и море
пр

оду
к ты

   

Ìîðåïðîäóêòû Äàëüíåãî Âîñòîêà èç ïå÷è 350 ã 1 450

Êàëüìàð ñåóëüñêèé ãðèëü 
BBQ ñ êàðòîôåëåì 250 ã

690

220 ã

Ïàñòà ñ ÷åðíèëàìè 
êàðàêàòèöû ñ òðóáà÷îì

1 400

Äîìàøíÿÿ ïàñòà ñ ãðåáåøêîì 230 ã 1 080

Äîìàøíÿÿ ïàñòà ñ ãëóáîêîâîäíîé 
êðàñíîé êðåâåòêîé 300 ã  

950



Îñòàâèòü íåñêîëüêî ñëîâ 
î òîì, êàê ïðîøåë âàø 
îòäûõ íà ñåðâèñàõ ßíäåêñ 
è 2ÃÈÑ



ДЕСЕРТЫ  
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×èçêåéê èç æàðåíîãî áåëîãî øîêîëàäà 
ñ íà÷èíêîé èç ìàëèíû è þäçó 125 ã

 

720

Ñìåòàííèê ñ ÷åðíèêîé è ãîëóáèêîé 140 ã

 

720

Áðàóíè ñ âèøíåé è êàðàìåëèçèðîâàííûì 
ñìåòàííûì êðåìîì 120 ã  

750

Ìåäîâèê òðþôåëüíûé ñî ñìåòàííîé êíåëè 150 ã 600

Ìîðîæåíîå 50 ã 200
Íà âûáîð: ïëîìáèð èëè øîêîëàä

 

Cîáàêà Ôó 110 ã

 

750
Òåìíûé øîêîëàä, ìàíãî-ìàðàêóéÿ, êàðäàìîí

Ìèëüôåé ñ ÿãîäíûì êîíôè 
è ñåçîííîé ÿãîäîé 160 ã

  

690

new


